
การจดัการความรู ้(KM) One-Point Lesson (ความรูเ้ฉพาะเรือ่ง) 
ห
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หัวหนา้กลุม่งาน หัวหนา้งาน ผูจั้ดทํา 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ผ
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ร้ับ

 วันที ่

ผูถ้า่ยทอด 

ผูรั้บการถา่ยทอด 

  ความรูพ้ื้นฐาน       การแกไ้ขปรบัปรุง       ความยุง่ยาก / 
ปัญหาทีเกิดข้ึน บุญญรัตน์ ม่วงเนย 

อัตราคาอาหารวางและเคร่ืองดื่มในการอบรมสัมมนา 

 

วัตถุประสงค เพื่อใชประกอบในการจัดทําประมาณการคาอาหารวางและเครื่องด่ืมในการอบรมสัมมนา 
 

อัตราคาอาหารวางและเคร่ืองด่ืม บาท : มื้อ : คน 

 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

หมายเหตุ :  -  บุคคลท่ีเบิกคาใชจายในการอบรมสัมมนา (คาอาหาร อาหารวางและเครื่องด่ืม) ไดแก 

    ๑.  ประธานในพิธีเปด พิธีปด การอบรม สัมมนา แขกผูมีเกียรติ และผูติดตาม 

    ๒.  เจาหนาท่ีท่ีเกี่ยวของในการจัดอบรมสัมมนา 

    ๓.  วิทยากร 

    ๔.  ผูเขารับการอบรมสัมมนา 

    ๕.  ผูสังเกตการณ 

 

ระดับการ 

อบรมสัมมนา 

การฝกอบรม ณ อาคารปฏิบัติงาน คณะเทคโนโลยีและการจัดการ
อุตสาหกรรม มจพ.ปราจีนบุรี (โรงแรมวิลลา วิชชาลัย) 

ไมเกินม้ือละ (บาท) 

๑. ระดับปฏิบัติการ 

๒. ระดับผูบริหาร 

๖๐ 

๘๐ 

ระดับการ 

อบรมสัมมนา 

การอบรมในสถานท่ีของสวนราชการ 

รัฐวิสาหกิจ หรือ หนวยงานอื่นของรัฐ 

ในประเทศ 

ไมเกินม้ือละ (บาท) 

ตางประเทศ 

ไมเกินม้ือละ (บาท) 

๑. ระดับปฏิบัติการ 

๒. ระดับผูบริหาร 

๓๐ 

๕๐ 

๑๐๐ 

๑๐๐ 

ระดับการ 

อบรมสัมมนา 

การฝกอบรมในสถานท่ีเอกชน 

ในประเทศ 

ไมเกินม้ือละ (บาท) 

ตางประเทศ 

ไมเกินม้ือละ (บาท) 

๑. ระดับปฏิบัติการ 

๒. ระดับผูบริหาร 

๖๐ 

๘๐ 

๑๕๐ 

๑๕๐ 

ปวริศวร์ วุน้เหล่ียม วชัรี คล่ีสุวรรณ์ 
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